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Per cena c'e' anche il cabaret L'originale
attivita' di Davide Barbato: il catering con
spettacolo
Basta un colpo di telefono e, naturalmente, la disponibilita' a pagare il
giusto: si parte da 35-40 euro a testa. Lui arriva a casa vostra. Prepara cena
in base al menu che desiderate (ma se gli lasciate briglia libera e' anche
meglio). Si occupa dei vini. Vi intrattiene insieme ai soci con uno spettacolo
teatrale, il «Kitchen Cabarett», mentre lavorate di forchetta e coltello. Prima
di andarsene rassetta pure, lasciando molte cucine in condizioni
decisamente migliori di come le ha trovate. Il prezzo varia dal menu e dal
numero dei commensali. Davide Barbato, 31 anni, e' uno dei «Cuochi
volanti» che a breve dovranno cominciare a difendere il loro monopolio in un
mercato tutto particolare, frutto di un'intuizione diventata realta' nel 2008.
Sono tre: Davide, per l'appunto, Roberta Cavallo e Patrizia Capuzzi
(entrambe hanno 32 anni). Ragazzi pieni di ingegno, il che e' un merito. Ma
visto che senza un capitale non si puo' avviare un'attivita', per quanto
promettente, hanno usufruito del contributo messo a disposizione dalla
Provincia nell'ambito del progetto «M.I.P. », acronimo di «Mettersi in
proprio». Nei giorni scorsi il bilancio dello sportello. I «Cuochivolanti», la
millecinquecentesima attivita' sbocciata sotto la Mole, sono stati premiati da
Antonio Saitta. Nell'elenco di chi si e' relazionato a vario titolo con lo
sportello di corso Inghilterra compaiono marchi ormai consolidati a Torino:
dalla gelateria «Grom» a «Re Calamaro» (ha vinto il premio «Migliore
Idea»). «Trasformiamo la vostra casa nel ristorante piu' esclusivo della
citta'», promettono i «Cuochi volanti» nel biglietto da visita. Provare per
credere. «Prediligiamo la cucina regionale italiana ma, a richiesta,
prepariamo menu per tutti i gusti, anche extraeuropei - spiega Davide -. La
nostra fascia di clientela e' trasversale per eta' e per reddito, il minimo
comun denominatore e' la mancanza di tempo per mettersi ai fornelli» Non
solo grandi occasioni: «La situazione-tipo e' una cena a casa di amici, spesso
siamo chiamati da istituzioni pubbliche e private». Vanno forte anche i
pranzi di lavoro. Il copione varia: cena o cena con spettacolo (quello si paga
a parte). Nel caso di Davide, Roberta e Patrizia, infatti, la passione per la
cucina va di pari passo con quella per il teatro, che non hanno mai
abbandonato. Una storia a lieto fine, nel tempo della crisi.
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